Biblioteca fotografica - Platos y Comidas Iberoamericanos + IA

Tacos al pastor

Fotografia de tacos al pastor con tortillas de maiz, carne condimentada, cebolla y cilantro. Representa la seleccién de
ingredientes, los sabores regionales y la presentacién de platos tipicos de la gastronomia mexicana.

HUgo Morales 15 - CC BY-SA 4.0

Enchiladas con mole

Enchiladas rellenas y cubiertas con mole, crema y cebolla, acompafadas con arroz. La escena permite reconocer
técnicas tradicionales, combinaciones de salsas y formas de servicio propias de la cocina mexicana.

Jluisdrv - CC BY-SA 4.0
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Elaboracion artesanal del mole

Preparacién de mole poblano en un recipiente de gran tamafo, removido de forma manual. La fotografia refleja
procesos culinarios tradicionales, coccién lenta, trabajo con especias y transmisién cultural de recetas festivas.

Palmarito Tochapan - CC BY-SA 3.0

Ingredientes y terminacion del taco

Primer plano de tacos al pastor listos para servir. Destaca el equilibrio entre tortilla, proteina, hierbas frescas y
cebolla, Gtil para estudiar armado, porcionado y presentacion de preparaciones mexicanas.

Adaptacién de HUgo Morales 15 - CC BY-SA 4.0
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Paella valenciana

Paella cocinada en sartén amplia con arroz, carnes, vegetales y limén. Representa métodos de coccién espaioles,
manejo del arroz, combinacién de ingredientes regionales y presentacion de platos para compartir.

Juan Emilio Prades Bel - CC BY 4.0

Tortilla espanola

Tortilla de papas de gran tamafio, elaborada con huevos, papas, aceite de oliva y sal. La fotografia permite visualizar
textura, volumen, coccién uniforme y una de las preparaciones mas representativas de Espafa.

Juan Emilio Prades Bel - CC BY-SA 4.0
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Jamon ibérico
Piezas de jamon ibérico exhibidas en un mercado espafiol. La imagen se vincula con la identificaciéon de productos
tradicionales, métodos de curado, conservacién y valor gastronémico de los alimentos regionales.

Michael Strock - CC BY-SA 3.0

Churros tradicionales

Churros recién elaborados y cubiertos con azlcar. Representan técnicas de masa, fritura y terminaciéon de un
producto clasico presente tanto en Espafia como en distintos paises iberoamericanos.

Juan Emilio Prades Bel - CC BY 4.0
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Chocolate con churros

Churro servido con chocolate caliente, una combinacidn tradicional de la gastronomia espafiola. La fotografia
muestra una forma de consumo, servicio y presentacién asociada a desayunos y meriendas.

JW - CC BY-SA 2.0

Textura y coccion del arroz

Detalle fotografico de una paella que permite observar el punto de coccidn del arroz, la distribuciéon de carnes y
vegetales y el uso de citricos como acompafiamiento final en la cocina espafiola.

Adaptacién de Juan Emilio Prades Bel - CC BY 4.0
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